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Lernen wo andere Urlaub machen - das ist an der Fach- und Technikerschule fiir
Agrarwirtschaft, Fachrichtung Milchwirtschaft und Molkereiwirtschaft in Kempten im Allgédu
moglich. Ob die einjahrige Fortbildung zum Molkereimeister /zur Molkereimeisterin — Bachelor
Professional in Milchtechnologie - oder die zweijahrige zum Molkereitechniker/ zur
Molkereitechnikerin — Bachelor Professional in Technik

Sie konnen neben dem Lernen auch die Freizeit optimal gestalten und die Vorteile des Allgiaus
kennen lernen. Auf den Bergen, in oder auf den Seen, in den Schléssern oder... die
Maglichkeiten sind vielfaltig -da ist sicher fiir jeden etwas dabei. Der Blick, die Perspektiven und
Moglichkeiten erweitern sich nicht nur auf den Gipfeln der Berge, sondern auch in der Schule
durch intensive fachliche und persénliche Fortbildungen - nach dem Motto:

Gemeinsam Neues nachhaltig lernen und gestalten
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Lehr-, Versuchs- und Fachzentrum
fur Molkereiwirtschaft Kempten

Das nédchste Schuljahr startet am 12. September 2023. Anmeldungen fiir das Schuljahr
2023/2024 kénnen bis 01.04.2023 erfolgen.



Voraussetzungen zum Eintritt in die Fach- und Technikerschule

Aufnahmevoraussetzungen sind
e ein Berufsabschluss als Milchtechnologe / Milchtechnologin bzw. Milchwirtschaftlicher
Laborant / Milchwirtschaftliche Laborantin sowie

e zusatzlich ein Jahr einschldgige Berufspraxis in einer Molkerei bei Milchtechnologen/-
technologinnen bzw.

zweijahrige Berufspraxis bei milchwirtschaftlichen Laboranten/Laborantinnen

Wohnen in und um Kempten

Es besteht die Mdglichkeit im schuleigenen Wohnheim ein Zimmer zu mieten.
Somit sind kurze Wege garantiert, was am Morgen sicher vorteilhaft sein kann @)...
AuBerdem kdnnen wir Sie bei der Suche nach Wohnungen/Zimmern unterstiitzen, denn

es gibt langjahrige Kontakte zu Vermietern in der naheren Umgebung.



https://www.aelf-kf.bayern.de/bildung/landwirtschaft/036321/index.php

Technikerschule

Ablauf und Abschluss

Die Fortbildung in der Technikerschule dauert zwei Schuljahre mit 40 Wochen in Vollzeitform. Nach
erfolgreich abgelegter Technikerpriifung darf die Berufsbezeichnung ,Staatlich geprifter Techniker fiir
Milchwirtschaft und Molkereiwesen” bzw. ,Staatlich geprifte Technikerin fir Milchwirtschaft und
Molkereiwesen” gefiihrt werden.

Unterrichtsfacher

e Allgemeinbildung (Deutsch, Mathematik, Englisch)
e Technik und Technologie in der Milchwirtschaft
o Naturwissenschaftliche Grundlagen und Milcherzeugung unter Beachtung der
Okologie und des Tierwohls
o Produktion von Frischmilch-, Dauermilch-, Butter- und Késeerzeugnissen sowie
sonstigen Erzeugnissen auf Basis von Milch und Milchersatzprodukten einschlieBlich
Qualitats- und Kostenmanagement unter Beachtung der Ressourcenschonung
o Molkereitechnik einschlieBlich Verfahrenstechnik unter Beriicksichtigung der
Nachhaltigkeit
e Dienstleistung und Unternehmensfiihrung
Informationstechniken und Bliroorganisation, Steuerung
Recht und Soziales
Berufsausbildung und Mitarbeiterfiihrung
Betriebswirtschaft, Unternehmensfiihrung, Buchfiihrung, Statistik
Managementstrategien, Marketing
e Projektarbeit und spezielle Themen



Technikerpriifung

Die erfolgreich abgelegte Technikerpriifung endet mit dem Abschluss
.Bachelor Professional in Technik”

Anmeldung

Das Schuljahr startet im September (Bayerischer Schulkalender).

Die Anmeldung fiir den Besuch der Fachschule ist in der Regel bis April vor dem gewtinschten
Schulstart nétig.



Das Beste kommt zum Schluss

Fiur die Fortbildung selbst werden keine Gebiihren erhoben, sie ist also kostenneutral. AuBerdem
erhalten Absolventen der Fach- und Technikerschule nach erfolgreich abgelegter Prifung den sog.
Meisterbonus in H6he von 2.000.-€.

Was ist der Meisterbonus?

Der Meisterbonus der Bayerischen Staatsregierung soll die Gleichwertigkeit von beruflicher und
allgemeiner Bildung unterstreichen und macht den Weg der beruflichen Bildung noch attraktiver. Der
Meisterbonus schafft somit einen weiteren Anreiz, sich beruflich weiterzubilden und die eigene
Qualifikation zu starken. Der Bonus betragt aktuell 2.000 Euro.

Wer erhalt den Meisterbonus?

Der Meisterbonus wird ab dem 1. September 2013 (Stichtagsregelung) fiir Meisterpriifungen und
bestimmte Fortbildungspriifungen vergeben. Die Priifung muss vor der fachlich und 6rtlich zustandigen
Stelle im Freistaat Bayern abgelegt und von dieser das Zeugnis ausgestellt worden sein. Sofern Sie zum
Zeitpunkt der Anmeldung zur Priifung oder zum Zeitpunkt der Feststellung des Priifungsergebnisses
Thren Hauptwohnsitz und/oder IThren Beschiftigungsort innerhalb Bayerns hatten, erhalten Sie den
Bonus durch die Handwerkskammer fiir Miinchen und Oberbayern ausbezahlt.

Aktuelles

Die Teilnehmer der Fach-und Technikerschule mit Martin Frohlich (links) bei der Présentation
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Lehr-, Versuchs- und Fachzentrum fiir Molkereiwirtschaft

Staatliche Fachschule fiir Agrarwirtschaft, Fachrichtung Milchwirtschaft

Staatliche Technikerschule fiir Agrarwirtschaft, Kempten, Fachrichtung Milchwirtschaft und
Molkereiwesen

Schulleiter: Dr. Tobias Langer

Auf dem Buhl 84

87367 Kempten

Tel: 08161 — 8640 - 1710

E-Mail: lvfz-kempten@Ifl.bayern.de

Landkreis Oberallgau
Oberallgauer Platz 2

87527 Sonthofen

Internet: www.oberallgaeu.org
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